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Pizza Classica AG

CasH MLE

101 Margherita 8,90
Klassische Pizze wie

102 Cardinale, Salame, Spinaci, 9,50

103 Al Tonno D, Hawaii, Funghi 9,50

Pizza Moderato

104 Diavolo mit Schinken, Champignons & sch. Pfefferoni 010,50

105 Siciliana mit Sardellen, Kapern & sch. Pfefferoni D010,50

106 Tritato di Carne mit Fleischsauce aus Rinderfaschiertem 10,50

107 Quattro Stagioni mit Schinken, Champignons & Artischocken 9,90

108 Vegetariana mit Champ., Mais, Paprika, Zwiebeln & Zucchini 9,90

109 Calzone Pizzateigtasche gefiillt mit 9,90
Schinken, Champignons & Tomaten

115aMediteranea Melanzani, Weikise & Zwiebeln 9,90

110 Quattro Formaggi mit Mozzarella, WeiRkése, 9,90
Osterkron & Parmesan

111 Provenciale mit Schinken, Speck, Mais & Pfefferoni 010,50

112 Capricciosa 10,50

mit Schinken, Champignons, Sardellen & Oliven
113 Primaveramit Rucola, Zwiebeln, frischen Tomaten & Parmesan 10,50

114 Rusticana mit Schinken, Artischocken, ¢10,50
Champignons, Ei & Oliven
Pizza Specialita AG
115 Casalinga 11,50
mit Schinken, Salami, Speck, Champignons & Zwiebeln
123 Mexicana 12,50
mit gegrillten Hiihnerbruststreifen, Mais & Paprika
116 Salsiccia mit wiirziger Salsiccia, WeiBkise & Zwiebeln 12,50
117aBurrata mit Burata, Kirschtomaten & frischem Basilikum 13,50
117 Casa Miamit Rohschinken, Rucola & frischem Parmesan 12,90
118 Al Salmone mit frischem Lachs & Zwiebeln 013,90
119 Hanibal mit Shrimps & Piri-Piri (scharf) BD13,90
120 Di Mare mit frischem Fisch & Meeresfriichten BDR14,50

121 Famiglia Classica (@ 50cm, fiir 3-4 Personen) 21,00
122 Famiglia Moderato (@ 50cm, fiir 3-4 Personen) 22,50
123 Famiglia Specialita (@ 50cm, fiir 3-4 Personen) 24,00

Contorni (zusatzliche Auflagen):

Prosciutto, Meeresfriichte, Lachs, Shrimps, Hiihnerfleisch, Salsiccia € 3,50.
Schinken, Speck, Salami, Thunfisch, Sardellen € 2,00. Weitere Auflagen: € 1,80
Famileinpizza +€ 1,00

Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln, 4,00
Blattsalat, Baby-Blattspinat 4,00
Steak Fries, Potato Wedges, Pommes 4,00

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien od. Unvertréaglichkeiten auslosen:
Glutenhaltiges Getreide = A, Krebstiere =B, Ei=C, Fisch =D, Erdnuss =E,
Soja=F, Milch oder Laktose = G, Schalenfriichte =H, Sellerie =L, Senf=M,
Sesam = N, Sulfite =0, Lupinen =P, Weichtiere =R

e’ )

Unser Schinken ist Pizzablock, unser Faschiertes ist vom Rind.

(M Zweigelt Gernot Heinrich, Gols, Osterreich

é ACGHMO * )

Casa Mg
87 Burger della Casa 150g. feinstes Rindfleisch mit knusprigem Speck, 13,50
gerdsteten Zwiebeln, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Haussauce
88 Bacon-Jam Burger 150g. feinstes Rindfleisch mit Rucola, 13,50
hausgemachter Speck-Marmelade mit Whiskey, Irish Cheddar Cheese,
Tomaten, & Smoked Pepper-BBQ-Sauce
89 Burger Classico 150g. feinstes Rindfleisch/Hiihnerbrustfilet mit Salat, 12,50

Tomaten, Irish Cheddar Cheese, Salzgurken, roten Zwiebeln & Honig-Senf-Sauce
Jeder Burger wahlweise mit Steak Fries, Potato Wedges, Pommes oder Salat

Dolci o
AsA MLG

91 Tiramisu Italienisches Dessert aus Biskuit, Mascarpone & Kakao ~ ACG 5,50

92 Profiteroles Brandteigkrapfen in Schokosauce mit Schlagobers ~ ACG 5,50

93 Crespella con Marmellata hausgemachte Palatschinken ACG 5,50

gefiillt mit Marillen-oder Erdbeermarmelade
94 Crespelle con Crema di Cioccolato ACGH 5,50
hausgemachte Palatschinken gefiillt mit Schokocreme (Nutella)
Alkoholfreie Getrdnke

150 Eistee* Pfirsich / Zitrone 0,501 2,80

151 Romerquelle Prickelnd / Still 0,501 2,30

152 Coca Cola / Cola light*, Fanta / Sprite*, Aimdudler 0,501 2,80

153 Coca Cola / Cola light*, Fanta / Sprite*, Almdudler 1,501 5,00

154 Red Bull* 0,251 3,90

Alkoholische Getrédnke

161 Gosser Marzen A Dose 0,501 2,80

162 Gosser Naturradler Zitrone A Dose 0,501 2,80

163 Gosser Naturgold (alkoholfrei) A Dose 0,501 2,80

164 Wieselburger Gold A Dose 0,501 2,80

Wein

171 Griiner Veltliner Josef Kraft (Hohenwarth) FI. 11 13,00

172 Zweigelt Josef Kraft (Hohenwarth) FI. 11 13,00

173 Prosecco FI.0,71 13,00
Vini Bianci

181 Pinot Grigio Sacchetto, Venetien, Italien FI.0,71 18,40

183 Griiner Veltliner Giive Stefanie Jurtschitsch, Langenlois FI.0,71 23,00

185 Gemischter Satz Alte Setzen Thomas Ott, Traisental, Osterr. ~ FI.0,71 23,00

186 Muskateller Muskatina Franz Netzl, Gottlesbrunn, Osterreich  FI. 0,71 23,00
Vini Rosati

191 Rosé Cabernet Merlot Italien FI.0,71 24,00
Vini Rossi

200 Cabernet Sauvignon Villa Grandi, Veneto, Italien FI.0,71 23,00

201 Merlot Il Puro Astoria, Valdobbiadene, Italien FI.0,71 23,00

FI.0,71 25,50

~

Preise inkl. aller Abgaben und Steuern. Alle Fotos sind Symbolfotos. Druck-, Belichtungs- & Satzfehler sowie Irrtiimer vorbehalten. Inhaber : Tony Abou Eid

Elementare . Delizioso . Buono
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casa Mia

Ristorante - PLzzeria
1140 Wien, Zehetnergasse 13

www.pizzeria-casamia.at

G

Mittagsangebot

Angebotszeiten: Mo.-Fr.11:00-15:00 Uhr

Pizza (Nr. 102, 103) € 8,90

104 bis 114 + 1150) € 9,90
Mo.-Fr.11:00 - 15:00 Uhr

Meni 1 € 8,50
Menii 2 € 9,50

(@) rei: 01/419 80 86

Tdglich gedffnet von 11:00-23:00 Uhr
Zustellung bis 22:00 Uhr

6 s

GRATIS ZUSTELLUNG

ab ¢ 12,- Bestellwert -
darunter € 2,50 Zustellgebihr

&
sodexo

Making svery 4y 2 befler day
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Pane & Antipasti
Pizzastangerl

Knoblauchstangerl
Burrata Caprese Burrata, Tomaten, Basilikum & Bio-Olivendl
Prosciutto Parmigiano Rohschinken mit wiirzigem
Grana aus der Region Emilia-Romagna
Cocktail di Gamberetti Shrimpscocktail nach Art des Hauses
6 Cozze gratinati Halbschalenmuscheln mit
Kréauterbutter & Parmesan grantiniert
7 Crostini Prosciutto WeiBbrot mit Rohschinken
& Mozzarella iiberbacken
8 Crostini Polpo WeiRbrot mit gegrillten Octopusstiicken,
Olivendl & Knoblauch
9 Bruschetta Classica getoastetes WeiBbrot mit frischenTomaten,

SN -
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Cfsa Mia

A
A
G

G 10,60

Boc 10,50
RGO 10,50

AG

AGR

A

kréftigem Rosmarin, Thymian, Basilikum, Knoblauch & Olivendl (extra vergine)

Suppen
10 Frrittatensuppe ACG

11 di Pomodoro Tomatensuppe mit frischem Basilikum AG

12 d’ Aglio Knoblauchcremesuppe mit gerbsteten Brotwiirfeln ~ AGL

13 Minestrone traditionelle italienische Gemiisesuppe AGDER

14 Bouillabaisse Hausgemachte Fischsuppe DO
mit frischem Fisch, verfeinert mit Safran & Pernod

mit Hausdressing OM

21 Insalata Verde griine Salatvariation
22 Insalata di Pomodoro

Tomatensalat mit rotem Zwiebel & frischem Basilikum
23 Insalata Mista gemischter Salat
24 Insalata di Pan gemischter Salat mit WeiRkase & Oliven
25 Insalata di Rucola Knackiger Rucolasalat

mit Cherrytomaten, gehobeltem Parmesan & Pinienkernen
26 Insalata di Pollo gemischter Salat mit gegrillten Hiihnerbruststreifen
27 Insalata Tonno gemischter Salat mit Thunfisch
28 Insalata Gamberetti Avocadosalat mit Shrimps &

Rucola in leichtem Minz-Limettendressing

klein

grof 12,50

G
G

10,90

D

B 10,90

~

3,20
3,70
9,50

8,50
8,50

5,50

4,20
4,20
4,50
4,50
9,50

4,20
4,90

4,90

8,90
8,90

9,90

~

Pasta classica (mit Spaghetti AC, Penne AC
oder Tagliatelle AC / Gnocchi & Tortellini +€ 1,50)

31 Aglio, Olio e Peperoncini mit Knoblauch, Olivendl 0 890
& scharfen Pfefferoni

32 Napolitana mit Tomatensauce, frischen Tomaten, Mozzarella G 9,50
& Basilikum

33 Carbonara mit Speck, Obers & Ei cG 9,9

34 Bolognese mit feinem Rinderfaschierten Lo 9,90

35 Arrabiata G 890
mit Tomatensauce, Pfefferoni, Knoblauch & Parmesan

36 Penne Secco mit getrockneten Tomaten, Rucola, AcG 9,90
Tomatensauce & Parmesan

37 Penne al Pesto mit hausgemachtem Pesto aus ACG 10,20
frischem Basilikum, Pinienkernen & Parmesan

38 Penne Paesane mit gegrillten Hilhnerbruststreifen, AcG 11,90
Champignons & Obers

39 Tortellini alla Panna mit Schinken & Obers ACGF 9,90

40 Tortellini Gorgonzola e Prosciutto ACGF 12,50
mit kréftiger Osterkronsauce & wiirzigem Rohschinken

41 Tagliatelle di Mamma mit frischem Baby-Blattspinat & AC 14,50
wahlweise mit Shrimps B oder Lachsfilet D

42 Linguine Frutti di Mare ABCDR 13,90
mit frischem Fisch & Meeresfriichten

43 Linguine Casa Mia ABCG 13,90
mit griinem Spargel, Shrimps, gegrillten Scampi,
Knoblauch, frischer Zitrone & Parmesan

50 Melanzani Al Parmigiano in Olivendl angeréstete Melanzani, G 9,50

in Tomatensauce, mit Mozzarella & Knuspriger Parmesankruste tiberbacken
51 Lasagne al fornoTeigblétter mit Fleisch (feines Rinderfaschiertes) AGCL 10,50
& Bechamelsauce, mit Mozzarella iiberbacken

52 Gnocchi alla Romana AGCL 10,50
mit feinem Rinderfaschierten & Mozzarella iiberbacken

53 Broccoli Gratinati G 9,90
mit Schinken, Obers & Mozzarella iiberbacken

54 Tortellini Gratinati AGF 10,80

mit Schinken, Obers & Mozzarella iiberbacken
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( Piatti di Carne '\

Casa MLs

61 Pollo della Casa gegrillte Hiihnerbrust im Rohschinkenmantel, 13,90
mit frischem Gemiise & Kartoffeln

62 Piccata Milanese herzhafter Schweinslungenbraten im AGC 14,90

Parmesanmantel, mit Spaghetti in Tomatensauce
63 Gebackenes Schnitzel
wahlweise mit Petersilienkartoffeln,
Bratkartoffeln oder Pommes Frites
64 Cordon Bleu

vom Schwein ACG 11,90
vom Huhn 12,50

vom Schwein ACG 12,90

wahlweise mit Petersilienkartoffeln, vom Huhn 13,50
Bratkartoffeln oder Pommes Frites
Piatti di Pesce

71 Calamari alla Griglia Tintenfisch nach Art des Hauses gegrillt R 15,00
mit einer Beilage nach Wahl

72 Lucioperca della Casa D 14,90
frischer Zander vom Grill mit einer Beilage nach Wahl

73 Padella di Pesce gegrillter Lachs, Calamari, Scampi ACGD 19,90
und Octopus mit einer Beilage nach Wahl

74 Salmone alla Griglia D 15,00
zartes Lachsfilet vom Grill mit einer Beilage nach Wahl

75 Polpo alla Griglia R 18,00

Octopus vom Grill mit einer Beilage nach Wahl
Beilagen fiir Fischgerichte:
Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln, Blattsalat oder Baby-Blattspinat

81 Risotto Verdura G 920
mit frischem Gemiise, Tomatensauce & Parmesan

82 Risotto Casa Mia G 11,90
mit Rohschinken, Erbsen, frischen Tomaten,
Safran & geriebenem Parmesan

83 Risotto Frutti di Mare BDR 12,90
mit frischem Fisch & Meeresfriichten

84 Risotto Pesto e Gamberetti BHO 13,90

mit hausgemachtem Pesto & Garnelen
in WeiBweinsauce mit Zwiebeln & Parmesan




